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L, Общие положения
1.1. Настоящее Положение об организациц питания в гщоу

<<ЩетскИй саД }lЪ 5 (ТЕрЕмоК> г.о. тЬршз> днР (далее до)r) разработано
в соответствии с Федеральным Законом NЬ 273-ФЗ от 29.12.20|2г" <об
образовании В Российской Федерации)) с изменениrIми на 14 апреля 2022
ГОДа, СаНПИН 2.З12.4.З590-20 <<Санитарно - эпидемиологи.r..*Й" требования
к организации общественного питаниlI населения>, нормами СангIин
2,4,3648,20 <<СанитаРно - эпидемиОлогические требованиrI к организациям
воспитани,I И обуrениЯ, отдыха И оздоровЛениrr детей и молодежи),
ФедеральныМ законоМ Ns 29-ФЗ от 02.01.2000 г. <<о качестве и безопасности
пищевыХ продуктОв>> (В редакции от 1 января 2022 дода),Уставом дошкольного
образовательного учреждения.

1,2. rЩанное Положение разработано с целью созданиrt оптим€IJIъньIх
условий для укрепления здоровья воспитанников, обеспечения безопасного и
сба,пансированного питания детей раннего и дошкольного возраста,
осущестВления KoHTpoJUI создания необходимых условий дjUI качественного
питаниrI' недопущениrI возникновения групповых инфекционных и
неинфекционньIх заболеваний, отравлений в дошкольном образовательном
)чреждении.

1,3. НасТоящее Положение опредеJUIет основные цели и задачи
организации питания воспитанников В )лIреждении, устанавливаеттребованиЯ корганИзациИ питаниrI детей, порядок поставкипрOдуктов,
условиЯ и срокИ их хранениrI, возрастные нормы питания. Регламентирует
порядок организациииуIета питания в детском содУ, определяеТ
ответственность и контроль, а также
финансирование расходов на питание в дошколъном образовательном
)чреждении, определяет )летно-отчетную документацию по питанию.

1.4. ПорЯдок посТавки продуктов определяется договором.
1,5, Закупка и посТавка продуктов питания осуществJUIется в соответствиис ФедеральныМ законоМ J\b 44-ФЗ от 05.04.2013 г. с изменениями на з0

декабрЯ 2020 года (О контрактной системе в сфере закупок товаров,
работ, услуГ для обеСпечениrI государственных и муницип€lJIъньгх нужд) на
договорНой осноВе, каК за счеТ средстВ Ъroд*aru, так и за счет платы родителей(законных представителей), при н€lличии таковой, за присмотр и уход за
детъми в дошкольном образовательном )л{реждении.

1,б, Организация питания в дошкольном учреждении осуществляется
штатными работниками данного r{реждениrr.

1,7, Срок данного Положения не ограничен. Положение действует допришIтиlI нового.

2. основные цели и задачи организации питания.
2.1. основной целъю организации питания воспитанников в ДОУ

здорOвья
.!являетсЯ создание оптимчtпьньtх условий дJUI укреплениrI w
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обеспечения безопасного и сбалансированного питания воспитанников,
осуществлениlI контроля необходимых условий дJIя организации питани4 а
также соблюдения условий приобретения и хранения продуктов в дошкольном
уIреждении.

2.2. ОСНОВНыМи задачами при организации питания воспитанников в
,ДОУ являются:

ООбеСПечение воспитанников питанием соответствующимвозрастным
фИЗИОЛОГИЧеским потребностям в рацион€tлъном и сба_lrансированном
питании;

. ГаРаНТированное качество и безопасность питания и пищевых
продуктов, используемых в питании;

'ПРеДУПРеЖДеНие (профилактика) среди воспитанников дошколъного
учреждении инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных С

фактором питания;
. ПРОПаГанда принципов здорового и сбалансированЕого питания;
. анuшиЗ И оценка ypoBIUI профессионЕtпизма ЛИЦl rIаствующих в

обеспечении качественного питания, по результатам их практической
деятельности;

о разработка и соблюдение нормативно - правовых актов
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качественного питания в
ДОУ в части
дошкольноморганизации и обеспечения

образователъном учреждении.

3. Требовапие к организации питания воспитанников
з.1. Щошкольное образовательное учреждение обеспечивает

гарантированное сбалансированное питание воспитанников в соответствии с их
возрастом и временем пребывания В детском саду по нормам, утвержденным
санитарными нормами и правилами.

З.2. Требования к деятелъЕости по формированию рациона и
организациИ питаниrI детей В доу, производству, ре€tдизации,
организации потребления продукции общественного питания для детей,
посещающих дошкольное образовательное уrреждеrrие, опредеJuIются
санитарными правилами И нормативами, установленными санитарными,
гигиениЧескими И инымИ нормами и требованиrIми, не соблюдение которых
создаетугрозу жизни и здоровья детей.

3.3. Лица, поступающие на работУ В организаЦИЮ, должны
соответствовать требованиям, касающимся прохождение ими
профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, предварительных и
периодических медицинских осмотров, вакцинации, установленным
законодательством Российской Федерации.

3.4. ответственный .rоо питанию проводит ежедневный осмотр
работников, занятьtх приготовлением пищи и работников, непосредственно
контактирующих с пищевой продукциейо в том числе с продовольственным
СЫРЬеМ, На НаЛИrrИе ГНОЙничковых заболеваний кожи рук и открытых
поверхностей тела, признаков инфекционных заболеваний. Результаты осмотра
заносятСя в <<Гигиенический журнал>> (прuлоэtсенuе ]0 СанПин2.з12.4.3590-20)"
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список работников, отмеченных в журнапе на день осмотра, долженсоответствовать числу работников на этот день в смену.
ЛИЦа С КИШеЧНЫМИ ИНфеКЦиями, гнойничковыми заболеваниrIми кожи руки открытьrх поверхностей тела, инфекционными заболеваниями должны бiiтъотстранены от работы с пищевыми продуктами.

3,5, Оборудование и содержание пищеблока должны соответствовать
санитарным правилам и норма организации общественного питания, такжетиповоЙ инструкции по охране тРУда при работе на пищеблоке.

З,6, Пищеблок должен быть 
- 
оснащен электрооборудованием дJUIре€rлизации технологического процесса; холодильным, моечнымоборудоВанием, инвентарем, посудой, тарой, изготовленными из материЕUIов,соответСтвующиХ требоваНчмм) предъявjUIемым к матери€шIам,контактирующим с пищевой продукцией, устойчивыми к действию моющих и

дезинфицир}ющих средств И обеспечивающими условия хранения,
изготовлениrI и ре€rлизации пищевой продукции.

3,7, Внутренняя отделка производственных и санитарно - бытовых
ПОМеЩеНИЙ ПИЩебЛОКа ДОЛЖНа бЫть выполнена из матери€lлов, позволяющихпроводить ежедневную влажную уборку, обработку моющими и
дезинфицирующими средств€}ми, и не иметь повреждений.

3.8. СкЛадские помещениlI дJUI хранениrI продукции должны бытьоборудованы приборами для измерения относителъной влажности итемпературы воздуха, холодильное оборудование - контролънымитермомеТрами, ответстВенное лицо ежедневно снимает показанияприборов
учета и вносит их В соответствующий журнал (приложение 12 Санпин2.з12.4.з590-20).

4. Порядок поставки продуктов питания
4.1. Порядок поставки продуктов определяется договором междупоставщиком И дошкольным образователъным rryеждением.

4,2, Поставщик поставJUIет товар отдельными партиями по з€uIвке ЩОУ, смомента подписания договора.
4,З, Поставка товара осущестВл яетсЯ IIутем его доставки поставщиком вкJIадовуЮ дошколЬногО у{реждеНия. Продукция, поступающая в кладовуюмБдоу, должна иметЬ док).менты, подтверждающие их происхождение,качество и безопасностъ.
4,4, Товар должен быть упакован надлежащим образом, обеспечивающим

его сохранность при перевозке и хранении.
4,5. На упако_вкУ (тару) товара должна быть нанесена маркировка всоответСтвиИ с требованиямИ законодательства Российской Федерации.
4,6. ТраНспортирОвку' пкщевьIХ продуктов проводят в условиях,обеспечивающих их 

- 
сохранность. .щоставка пищевых продуктовосущестВляетсЯ специЕrлизированным транспортом, имеющим санитарныйпаспорт.

4.7. Не ДОГý/скЕlютсЯ К приему продукты питания с признакаминедоброкачественности, а также продуктыъa. .о.rроводительных документов,
i
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подтверЖдЕlющиХ иХ качествО и безопасность, не имеющие маркировки,

4.8. Входной контроль посryпающих продуктов осуществляется

старшей медицинской сестрой, заведующим хозяйством, кjIадовщиком,

Результаты конТроjIЯ регистрируются в Журнале бракеража скоропортящейся

пищевой продукции, пЬступающей в кJIадовУю ДОУ (приложение1 СанПиН
2.з12.4.з590-20).

5. Условия и сроки хранения продуктов питания
, 5.1. ,Щоставка и хранение продуктов питания должны находиться под

строгим контролем заведующего и старшей медицинской сестры дошкольного

учреждеНиrI, таК как оТ этогО зависит качество приготовляемой пищи,

5.2. Щокументация, УДОстоверяющzш качество и безопасность

продукции, маркировочные ярлыки (или их копии) должны сохраняться до

окончания реаJIизации продукции.
5.3. Сроки хранения и реализации особо скоропортящихся продуктов

должны соблюдатъся в соответствии с СанПин 2.з12.4.3590_20.

5.4. доУ обеспечено морозильными камерами, бытовыми
холодилЬниками. Кроме этого, имеютсЯ кладовые дJUI хранениrI сухих
продуктов, овощей.

5.5. Ладовое и холодилъное оборудование необходимо содержатъ в

чистоте, хорошо шроветривать.

6. Нормы питания и физиологических потребностей детей в

пищевых веществах
6.1. Воспитанники доУ пол}ч€lют трех - рЕlзовое питание согласно

установленномУ и утвержденному заведующим детским садом режиму IIитани,I

в соответствии с длительностью пребывания детей в дошкольном учреждении
(lrриложе ние 2 СанПиН 2.З l 2.4.3 590,20).

б.2. объем пищи И выход бrпод должны соответствоватъ возрасту

ребенка.
6.3. Питание в доУ осуществJUIется с }цетом основного

десятидневного меню, разработанного на основе физиологических
потребностей в пищевых веществах и норм питания детей от 1 - 3-х от 3 -7

лет, утвержденного заведующим дошколъного r{реждения.
6.4. На основе основного меню составJIяется ежедневное меню -

требование и утверждается заведующим ДОУ.
б.5. При составлении меню - требованиrI дJIя детей от | - 7 лет

учитывается:
. среднеСуточныЙ набоР продуктов для каждоЙ возрастноЙ группы;
о объем блюд для каждой возр€ютной групгlы;
. нормы физиологических потребностей;
. нормы потерь при тепловой и холодной обработке продуктов;
. выход готовых блюд;
. нормЫ взаимозаменяемоСти продуктов при приготовлении блюд;
о Требования Роспотребнадзора в отношении запрещенных продуктов и
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у{реждением.
в компетенцию заведующего по организации питаниlt входит:

. утверждение ежедневного MeHIo - требования;
о контроль состояния производственной базы пищеблока, замена
устаревшего оборудования, его ремонт и обеспечение запасными частями;
о капит€Lпьный и текущий ремонт пищеблока;
о контроль соблюдени[ санитарно - эпидемиологических правил и норм;
о обеспечение пищеблока дошкольного }л{реждениrI достаточным количеством
столовой И кухонной посуды, спецодеждой, санитарно - гигиеническими
средствами, разделочным оборудованием и уборочным инвентарем;
. заключение договоров на поставку IIродуктов питания поставщиком.

7.з. В целях контроля за качеством ибезопасностьюприготовленной
пищевоЙ продукциИ на пищеблоке отбирается суточная пробаоткаждой
партии приготовленной пищевой продукции.

Отбор суточной пробы осуществJIяется н€вначенным ответственным за
организациЮ питаниrI работникоМ илИ работником пищеблока. Пробы
отбираются стерильными или прокишпенными ложками в специztльно
ВыДеленн)rЮ сТерилЬнУю ИЛИ прокишIЧеннУю ПосУДУl с ЦлоТно
закрывающимися крышками - отдельно каждое блюдо и (или) кулинарное
изделие.

ХолоднЫе закусКи, первЫе блюда, гарнирЫ и Еапитки (третьи блюда)
должнЫ отбиратЬся в колИчестве не менее 100 г. Порционные блюЪа, биточки,
котлеты, должнЫ оставляТься поШцrrlно, целиком (в объеме одной порции).

суточные пробы должны храниться не менее 48 часов в специ€lлъно
отведенном в холодильнике месте (.rр" температуре от *2 оС до *6 ОС).

7.4. Выдача готоВой продукции с пищебло*Ъ р*р.шается только после
проведения контроля комиссией по контролю заорганизациейикачеством
питания, бракеражу готовой продукции в составе не менее 3-х человек.
Результаты контроJIя регистрируются в Журнале бракеража готовой пищевой
продукции (приложение 1 1 СанПин 2.3 lz.4.3 590_20).

7.5. Масса порционных блюд должна соответствовать выходу блюда,
указанному в меню.

7.6.ГIрИ нарушеНии технОлогиИ шриготовления пищи, а также в слr{ае
неготовности, блюдо допускается к выдаче только после устранениявыявленных кулинарньгх недостатков. Выдача пищиосуществляетсястрого
по графику.

7.7. График выдачи пищи на группы утверждается заведующим МБ!ОУ.
7,8. Проверку качества пищи, соблюдения рецептур и технологических

режимоВ осущестВляеТ ответственны по питанию. Результаты KoHTpoJUI
регистрируются в Журнале браkеража готовой пищевой продукции ЩОУ"

7,9. Работа по оргаНизациИ питаниrI в группах осуществJшется под
руководством воспитателя и закJIючается :

,в создании безопасных условий при подготовке и во времяприемапищи;
, в формировании культурно - гигиенических навыков во время приема пищи
детьми.
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блюд, использование которых может стать причиной возникновения желудочно
- кишечного заболеваниrI или отравления.

6.6. Согласно п. 8.2.3. . _СанГfuН 2.з12.4.3590 - 20 в ДоУосуществляющем питание детей, нуждающихся в лечебном и диетическомпитании, ДОtý/скаетсЯ употребЛение детьмИ готовых домашних блюд,
предоставляемых родителями детей, в специ€tльно отведенном помещении
(местах оборудованньIх столilми и стульяМи, холодильником (в зависимости от
количестЁа питающихся в данном формате детей) для временного храненшI
готовыХ блюД и пищеВой продУкции, микроволновыми tIечами дJUI разогреваблюд, условиями мытья рук.

6.7. МенЮ - требоВание явJUIетсЯ основныМ документом дJUI
приготовлениrI пищи на пищеблоке ДОУ.

6.8. Вносить изменения В утвержденное меню - требование, без
согласования С заведующим дошкольным образователъным )цреждением,
запрещается.

. 6.9. Пр" необходимости внесения изменений в меню - требование
(несвоевРеменныЙ завоЗ продуктов, недоброкачественностъ продукта)
медициНской сестрой состацлЯется докJIаднм на имя заведующего с указаниемпричины.

.щопускается замена одного вида пищевой продукции, блюд и
кулинарных изделий В соответствии с таблицей замены пищевой продукции с
)пIетом её пищевой ценности (приложение 8 СанПин 2.зl2.4.i5ясi-zо;. в
меню вносятся изменения и заверяются IIодписью заведующего. Исправления ts
меню - требовании не допуск€lются.

6. 10. .Щля обеСпечениЯ преемстВенности питаниrI родителей (законных
представителей) информируют об ассортименте питаниlI ребенка,вывешивается на раздаче и в приемных группах следующая информация:
о еж€дневное меню основного питания для всех возрастных групп
воспитанников с указанием наименованиrI приема пищи, наименованиrI
блюда, массы порции, калорийности блюда, стоимости детодня;
о Р€КОМОндациИ пО организации здорового и сба;lансированного tIитания
детей.

6.11. КонтроЛь качества питаниrI фазнообРВШ), закJIадки продуктов
питаниrI, кулинарной обработки, выхода блюд, вкусовых качеств пищи,
санитарного состояния пищеблока, правильности хранения и соблюдения
срокоВ реаJIизаЦии продУктоВ осуществляет старшая медсестра.

7. Организация питания воспитанников.
7,1. Приготовление блйд должно проводиться в соответствии с меню,

утвержденным руководителем образовательной организации, по
технологическим картам, утвержденным и подписанным заведующим детским
садом.

7.2. Контроль за организацией питания воспитанников в ЩОУ,
дения меню осуществляет заведующий дошколъным образовательнымсоблю
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7,10. ПривлекатЪ воспитанников к поJýлению пищи с пищеблокакатегорически запрещается.
7,11, Перед раздачей пищи детям помощниквоспитателя обязан:. промытъ столы горячей водой с моющим средством;

о тщательно вымыть руки;. надетЬ специ€rлъную одежду для ПОJýrчения и раздачи пищи;о проветритъ помещение;
. сервироватъ столы в соответствии с приемом пищи.7,12, Во время рiвдачи пищи категорически запрещается нахождениевоспитанников в обеденной зоне.

7,1з. К сервировке столов моryт привлекаться дети с 3- х лет.7,14. Подача блюд и прием пищи в обед осуществляется в следующем
ПОРЯДКе: 

-J _--LuJ"lvLv,L

, во вреМя сервирОвки столов на столы ставятся хлебницы с хлебом;о р€вливают III блюдо;
. подается первое блюдо;
, детИ рассажиВЕlются за столы и начинают прием пищи;о по окоНllании, пОмощник воспитатеJuI убирает со столов тарелки из-подпервого;
. подается второе блюдо;
. приеМ пищи заканчивается приемом третъего блюда.7.15. В цруппах раннего возраста детей, у которых не сформирован навыксамостоятелъного приема пищи, лооuрй""urоr.

8. Порядок учета питания
8.1. к началу 1.,rебного года заведующим ДоУ издается приказ оборганизации питани,I В r{реждении) онЕtзначении ответственного за питание сего функцион€Lльными обязанностями.
8.2. Педагоги на группах осуп{ествляют учет питающихся детей вЖУрнале 1пIета посещаемости , который должен быть прошнурован,пронумерован, скреплен печатъю и подписъю заведующего

1
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Медицинский работник, ответственный за организацию пит,ания,составля ет меню - требование на следlющий денъ. Меню сост,авляется наосновании списков присутствующих детей, rc:оторые ежедневно с 8.00 ч. до 8.З0ч. подают воспитатели групп.
8.4 . На следующий денъ до 8.30 воспитатели подают сведения офактическом присутствии воспитаннико,в в |руппах лицу, ответственному запитание, который рассчитывает вьгход блюд

8.3.

8.5.
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8. б.с ll ппиеI\4ом пиIt]и (rrбеп_ ЕолдI.Iик) дети"
{:}1]с Y,I]ст] lзчкf l I I, l"{ е в оу. сни]\{аются с IIи],ания ос,гавLIlиеся

в по
}3ыllplcaHHыx fi{) T\,teý}f} ,гпебона JIJтя ппиI"оI,оЁJIенI,{я обе;rа- Ее
пOоизводктся если 0ни пЁошли, кYлинаDнYю в Ёоответствии с
,],ех fiOи[,оl]оЁ}jIения fiи]]ания
- дефростированные rпазмопоritенные\ },1яс0" кYры. печень, так как поýт*рfiOй

{,l
,l

х,i
:3а1\,10розке указаI{11ая продукция не подilежит;
* оЕ{}шIи. еýл}I они ЕI}(]шлI{ тепл() обr:аботкч:
- шр{)дYкты" Y кOтооьlх соOк не пOзвоJIяет их дальнейшее Xýat{ettиe.

8.6" Возвt]атч шодлежат пOодчкты: яйшо- кон ёизделия, хле8
ПШё!lýЧI{ЬlЙ.,маслtr* слив.рчл.rое. ryr*асло рартительr.лое, сахар. крулы, щакар*оrrны* к
ксндитерские издýлия- фрYкты, 0вощи,

8.7. Если на завтоак ппиIшл{J болъше детей {от 1 и более). чем бьiл*
:}аявлено" 1_,о j.t;.lя, вс*х ;Iетей yъ{ень выход блюr:t. сос]]авляется ак1] об

2 внссятся из}.{еFIения
меню на TIocJIe е BI"IJIы ilсиема пиili,l,.I в соо1]I3ý],ст,}}и} с ксJLиtIеffт,l3ои
приSывших детей.

8.8. Учет продуктов ведется в книге учета матери€lJIьных ценностей.
ЗаПИСИ ПРоиЗводятся на основании первичньж документов в количественном и
суммарном выражении, по мере поступления ирасходованияпродуктов.
Исправления, затир ания ) закрашивания корректором не допускаются.

8.9. В каждой десятидневке месяца старшей медсестрой подводятся
ИТОГИ ВыПолнения норм по потреблению продуктов. Ана-шиз выполнения норм
ПИТаНИя доводится до сведениrI заведующего хозяйством и кладовщика, с
ЦеЛЬЮ СВОеВРеМенноЙ коррекции заказа продуктов питаниrI поставщиком.

8.10. Меню - требование заверенное подписями лиц, ответственных за
поJryп{ение (выдачу, использование) продуктов питаниrt, утверждается
заведующим дошкольным r{реждениrt и передается в централизованную
бр<галтерию в сроки, установленные уIреждением в рамках уrетной
ПОЛИТики правилами документооборота и технологией обработки уrетной
информации.

8.1 1. В течение месяца в стоимости дневного рациона питаниJI
ДОПУСКаЮтСя небольшие откJIонени;I от установленноЙ суммы, но среднrul
стоимость дневного рациона за месяц выдерживается не ниже и не выше
установленной.

8.12. Финансовое обеспечение питаниrI отнесено к компетенции
заведующего дошкольным образовательным уIреждением.

9. Разграничение компетенции по вопросам организации питания в
доу

9. 1 .Руководитель )п{реждения:
о создаёт условия для организации питания детей;
о несет персон€tпьную ответственность за организацию питания
детей в )п{реждеции;
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о представляет Учредителю необходимые документы по питанию и
исполъзованию денежных средств;

9.2. Распределение обязанностей по организации питания между
руководителем доу, медицинским работником, работниками пищеблока,
кJIадовЩикоМ отражаются в должностной инструкции.

10. Финансирование расходов на питание воспцтапЕиков
10.1. Расчёт финансирования расходов на питание детей в ЩОУ

осуществляется на основании установленных норм питания и физиологических
потребностей детей.

|0.2. Финансирование расходоВ на пит€lние осуществляется за счёт
бюджетнъIх средств.

10.3. объёмЫ финансированиjI расходов на организацию питания на
очередной финансовый год устанавливаются с 1r.rётом прогноза численности
детей в ЩОУ.

10.4. Финансовое обеспечение питания отнесено к компетенции
заведующего ,ЩОУ.

11. Контроль организации питания
1 1.1. К начаlry нового года заведующим доУ издается прик€в о

назначении лицц ответственного за питание вдошкольном образовательном
}п{реждении, опредеJUIются его функцион€tпьные обязанности.

I|.2. Контроль качества и безопасности организации питания
ОСУЩеСТВJUIеТСЯ на основании программы производственного контроля,
утвержденной заведующим детским садом.

11.3. Контроль организации питаниrI В дошкольном образовательном
уIреждении осущестВляюТ заведующий, бракеражн€ш комиссия в составе не
менее трех человек, утвержденных прикulзом заведующего детским садом и
органы самоуправлениrI в соотвеТствии с полноМочиями, закрепленными в
уставе дошкольного образовательного )чреждения.

1 1.4. Заведующий ЩОУ обеспечивает контролъ:
- выполНениrI суточныХ норМ продуктового набора, норм потребления
пищевых веществ, энергетической ценности дневного рациона;
- выполнения договоров на закупку и поставку продуктов питания;
- условий хранения и сроков реализации пищевых продуктов;
- материЕlльно - техниЧеского состояниrI помещений пищеблока, н€UIичи;I
необходимого оборулов ания, его исправности;
- обеспечения пищеблока дошкольного образовательного )л{реждения и
мест приема пищидостаточным количеством столовойикухоннойпосуды,
спецодеждой, сацитарно - гигиеническими средствами, рtвделочным
оборудованием и уборочным инвентарем.

11.5. Старшая медицинск€ш сестра осуществляет контролъ:
- качества поступаЮщиХ продуктов: осуществляет бракераж, который
вкJIючаеТ контролЬ целостностИ упаковки И органолептическую оценку
(внешний ВИДl -цвет, консистенциrI, запах поступающих прOдуктOв и
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продовольственного сырья), а также знакомство с сопроводительной
документацией (товарно - транспортными накJIадными, декJIарациями)
сертификатами соответствия, санитарно-эпидемиологиЕIескими закJIючеЕиями,
качественными удостоверениlIми, ветеринарными справками);
- технологии приготовления пищи, .качества и проведениf, бракеража готовьгх
блюд, результаты которого ежедневно заносятся в журнал бракеража готовой
продукции;
- режима отбора и условий храненшI суточньгх проб (ежедневно);
- работы пищеблока, его санитарного состояния, режима обработкипосуды,
технологического оборулов ания, инвентаря (ежедневно);
- соблюдениrI правил личной гигиены сотрудникамипищеблока с отметкой
в журн€lле здоровья (ежедневно);
- информация родителей (законньrх представителей) о ежедневном меню с

ук€ванием выхода готовых блюд (ежедневно);
- выполнениrI суточных норм питания на одного ребенка;
- выполнения норм потребления основных пищевых веществ (белков, жиров,

углеводов), соответствия энергетической ценности (калорийности) дневного
рациона физиологическим потребностям воспитанников (ежемесячно).

11.6. Заведующий хозяйством детского сада осуществJuIет контроль:
-качества посryпающих продуктов (ежедневно): осуществJIяет бракераж,
который включает контроль целостности упаковки и органолептическую
оценку (внешний вид, цвет, консистенция, запах посryпающих продуктов и
продовольственного сырья), а также знакомство с сопроводительной
документацией (товарно - транспортными накJIадными, декJIарациJIми,
сертификатами соответствия, санитарно-эпидемиологическими закJIючену$Iми)
качественными удостоверениями, ветеринарными справками);
- обеспечивает своевременную организацию ремонта технологического,
механиlIе ского и холодильного оборудов ания пищеблока;
- снабжает пищеблок достаточным колиtIеством посуды, специальноЙ одежды,
санитарно-гигиеническими средствами, уборочным инвентарем.

11.{I: Старший воспитатель, воспитатели групп осуществляют контроль:
- ведут ежедневный табелъ }п{ета посещения воспитанников;
- осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации питания;
- предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия)
направленные на формирование здорового образа жизни детей, культурно -
гигиенических навыков, потребности в сбалансированном и рацион€tльном
питании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских
собраниЙ вопросы обеспечения полноценного питания воспитанников;
- выносят на обсуждение на заседаниях педагогического совета детского сада,
собраниях трудового коллектива предложения по ул)п{шению питаНиrr
воспитанников.

12. Ведение докумецтации по питанию:
|2.1. В ДОУ должны быть следующие документы по вопросам

организации питания (регламентирующие и учётные, подтверждающие
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расходы по питанию):
- Положение об организации питания воспитанников ДОУ;
-Положение об административном контроле организации и качества
цитания в.ЩОУ;
- Положение о бракеражной комиссии ДОУ;
- ,Щоговора на поставку продуктов питания;
- Основное 10-дневное меню; технологические карты блюд;
- Меню-требование на каждый день с указанием вьIхода блюд для возрастной
группы детей (от 1,5 до 3 лет и от З-7 лет);
- Журна_п бракеража скоропортящейся пищевой продукции;
- Журнал бракеража готовой пищевой продукции;
- Журнал )п{ета калорийности (расчет и оценка использованного на одного
ребенка среднесуточного набора пищевых продуктов проводится один раз в
10 дней, подсчет энергической ценности полrIенного рациона питанияи
содержания в нем основных пищевьIх веществ проводится ежемесячно);
- Журнал г{ета температурного режима в холодильном оборудовании
(в соответствии с СанПин);
- Журнал )п{ета температуры и влажности в скJIадских помещениях
(в соответствии с СанПин);
- Гигиенический журнал (в iоответствии с СанПин);
- Журнал проверок санитарного состо яния помещений пищеблока;
, Журнал регистрации актов на списание невостребованных порций.

13. Зашlючительные положения
1З.1. Настоящее Положение об организацулй питания воспитанников

является лок€Lпьным нормативным актом ДОУ утверждается (либо
ВВОДИТся в деЙствие) прикЕвом заведующего дошкольным образовательныI\4

)чреждением.
|3.2. Положение принимается на неопределенный срок.
13.3. После принятиlI Положения (или изменений и дополнений

отдельньгх пунктов и разделов) в новой редакции предыдущаяредакция
автоматически утрачивает сиJý/.
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